K @1 ZERTIFIKAT

ProCert, eine akkreditierte Zertifizierungsstelle, bescheinigt, dass ein Management-
system fiir Lebensmittelsicherheit entwickelt und implementiert wurde durch:

kellermann

persodnlich frisch

Food Safety

CERTIFICATED

Kunden-Nr.: 10626
ProCert AG

Marktgasse 65

kellermann.ch ag

Neue Horgenbachstrasse 2
8548 Ellikon an der Thur (Schweiz)

Standard

Global Standard Food Safety

Version 9 (August 2022)

Umfang der Aktivitaten

Herstellung von Convenience-Salaten, Obst, Gemisemischungen
(Zubereitung, Waschen, Schneiden, Mischen, Verpacken (teilweise MAP) in
Folie, Beutel, Shaker, Schalen(Kunststoff, Naturfasern, Karton und Aluminium)
und Herstellung von Crodtons (Schneiden, Résten, Mischen), MAP-verpackt in

Beutel

Note
Produktkategorien

Ausschlusse

Freiwillige Module
Auditprogramm

BRC Betriebs Code
Auditor-Nummer
Auditdatum

Periode fiir nachstes Audit
Zertifizierungsdatum
Zertifikatsgultigkeit

A+
6 Zubereitetes Obst, Gemiise und Niusse
15 Getrocknete Lebensmittel und Zutaten

Herstellung und Verpackung von Sous-Vide-Kartoffeln
(nicht verzehrfertig), Handel mit Krautern, Pilzen,
Salatdressings und pasteurisiertem Gemuse und
Kartoffeln

Keine

nicht angekundigt

1187924

20928

9. - 11. Februar 2026

4. Méarz 2027 - 1. April 2027
11. Méarz 2026

13. Mai 2027 *

Christian Schwob

Direktor Zertifizierung

Gustav Gallasz

Mitglied der Zertifizierungskommission

* Vorbehaltlich der Aussetzung oder des Entzugs der Zertifizierung. Nur das offentliche Register von
ProCert (www.procert.ch, Zertifikate) und von BRC (www.brcgsdirectory.com) bestatigen die Gultigkeit

dieses Zertifikats.

Dieses Zertifikat bleibt Eigentum der ProCert AG. Wenn Sie Kommentare zum BRC Global Standard
oder zum Auditprozess direkt an BRC senden mdchten, rufen Sie BRC an unter +44 (0)20 3931 8148
oder kontaktieren Sie bitte TellUs@brcglobalstandards.com.

CH-3011 Bern

Tel. +41 (0)31 560 67 66

Zertifikats-ID: 116233
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